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القمحو مواصفات أنواع 
العربيفي الوطن المستھلك 



ع ممقارنة القمح استھلاك تعاني الدول العربیة من ضخامة حجم 
المحليضعف إنتاجھا 

ظروف عدة إلى والذي یعود سببھ 
كانت الظروف إقلیمیة أو مناخیة سواء 

المیاهمشاكل أخرى مثل التصحر و شح أو 

ات یضطر معظم الدول لتلبیة الطلب عن طریق استیراد كمیمما 
.لتحقیق كفایة المواطنینمن القمحكبیرة



ل معظم التقاریر والدراسات، فإن الدوحسب 
ملیون طن من 40العربیة تستورد أكثر من 

من % 22القمح خلال العام ، أي ما یقارب 
.واردات القمح العالمیة



و حیث أن الخبز ھو المكون الأساسي لمائدة المواطن العربي على 
لقمح اختلاف الطبقات الاجتماعیة و الأنواع المستخدمة، بذلك یكتسب ا

.الخبزأھمیتھ من 

المحصول الزراعي الأول من حیث المساحة التي یشغلھا منو یعتبر
.  العالمالأراضي الزراعیة حول 

وى السلعة الأكثر أھمیة في محددات الأمن الغذائي على مستدعویُ كما
تماعي صمام وضمان الاستقرار الاجل یمثّ العالم، ومخزونھ الإستراتیجي 

.والسیاسي والأمن القومي للدولة



ھدفي الیوم یتلخص بتقدیم معلومات مھمة بشكل بسیط عن أنواع
.و اختلاف الجودة و النوعیة و الاستخدام لكل نوع منھاالقمح 



:وعین تنقسم الأقماح المستھلكة في الوطن العربي بشكل عام إلى ن

)Soft Wheat(القمح الطري * 

)Hard Wheat(القمح القاسي * 



)Soft Wheat(القمح الطري * 

)  أو ما یسمى ب قمح الخبز العادي او الحنطة(
تتأثر یزُرع في معظم المساحات العالمیة، لكنھ إنتاجھ و نوعیتھوالذي 

. أكثر من غیره من أنواع القمح بالمناخ

مائي و یستجیب بشكل حساس لكن متفاوت للھطول المطري و الإجھاد ال
.النضجو معدل رطوبة التربة و درجات الحرارة خلال فترة 

محتواھا تنخفض كتلة الماء داخل حبة القمح بسبب الجفاف أو یقلحیث 
ر، من السكریات و البروتینات مما یؤثر على جودتھا من محصول لآخ

.دولة إلى أخرىومن 





)Hard Wheat(القمح القاسي * 

ندا و استرالیا و كیتم زراعتھ بشكل أساسي في أمیركا 
.  طمنطقة البحر الأسود و حوض البحر المتوسبالإضافة ل

ع لجودتھ و ملائمتھ م)المعكرونةقمح (یطلق علیھ اسم و 
.الصناعةمثل ھذه 

.او تعتمد علیھ معظم الدول العربیة في تجھیز موائدھ





:مصرف مثلاً 

ي تأتي على رأس القائمة كأكبر مستورد للقمح فوالتي 
ولة العالم، فإنھا تعتمد على إنتاج دول البحر الأسود لسھ

الشحن البحري الذي یعد أقرب مسافة من غیرھا من 
ة لضخامة المناطق و مناسبة التكلفة الإجمالیة للاستیراد نسب

.الكمیات



:الأردن

د القمح القاسي و یعتمد على إنتاج دول البحر الأسویستھلك 
و روسیا و رومانیا لأن أسعاره تعتبر منافسة و مناسبة 

مقارنة مع سعر القمح ذات المنشأ الأمیركي أو الأسترالي أو 
.الكندي



:أما بالنسبة للعراق

ملائمتھ لاستیراد القمح الأمیركي و الأسترالي و ذلك لیمیل 
إنتاج لطریقة خلطھم للقمح المستورد مع المنتج المحلي في

حر إلى جانب استیرادھم من دول منطقة الب. الخبز العراقي
.الأسود



:ئرو عند الحدیث عن دول شمال افریقیا مثل تونس و الجزا

تفضل الإنتاج الفرنسي و منطقة البحر الأسودفإنھا 
ستا لاعتمادھم بشكل كبیر على صناعة المعكرونات و البا

.، و التي تعتبر من أھم أطباق السفرة عندھموالباغیت



...شكــراً لحسن استماعكم
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