
يةالغذائاشتراطات التعبئة والتغليف والتسويق للصناعاتحولتدريبيةالورشة ال

آلية عرض المنتجات السليمة وموافقة الشروط الصحية والسلامة العامة
اعداد 

د حسن خالد العكيدي.أ
ومستشارالصناعات الغذائيةخبير

الغذائيةالعربي للصناعاتالاتحاد 

 

     



الشروط الصحية

من اسس وخطوات الواجب اتباعها لضمان خلوالغذاء 

ية التي تجعل جميع الملوثات الاحيائية و الكيميائية والفيزيائ

لى عومهمة للمحافظة . الأغذية مضرة بصحة المستهلكين

.وجودة الغذاءالقيمة التغذوية 



قص الاظافروعدم
السماح بصبغ 

الاظافر

عدم لبس 
المجوهرات 

والحلي

لبس غطاء 
الرأس

الفحص الصحي 
الدوري

الشهادة الصحية
اماكن خاصة 
لتغير ملابس 

العاملين

دواليب الخاصة 
لة بالعمال غير قاب

للصدا

عدم السماح لغير
العاملين بالدخول
الى مكان العمل

العامل المريض 
يعزل فورامن 

المصنع

التدخين ممنوع 
داخل المصنع

وضع برنامج 
تنظيف يومي

يجب ان 
تهوية تكون

المصنع جيدة

ان يكون للمصنع
صرف صحي

ان تكون جدران 
المصنع سهلة 
الغسل وكذالك 

السقوف

الابواب سهلة 
التنظيف

يةالنظافة الشخص

دا غسل اليدين جي
بالماء والصابون

لبس االقفازات

وضع غطاء 
الراس

لبس المراييل 
الخاصة بالعمل

تطهير الاحذية

عدم استخدام 
العطور



الابواب تفتح 
للخارج وليس 

للداخل

فصل المواد 
الاولية عن المواد 

المنتجة

يسجل على بطاقة 
الانتاج رقم 

التشغيلة

وضع مواد 
التطهير في اماكن 

عن مكان بعيدة
الانتاج

المخلفات بجب 
التخلص منها

بطاقة الانتاج 
يدرج فيها كافة 

المعلومات

تاريخ الانتاج

صلاحية المنتج
مكان تناول الطعام 

خارج المصنع

الحمامات 
والمراحيض خارج 

المصنع















في الختام

مايبدء جميل  ومرتب ينتهي أجمل وأرتب


